	
	ООО «Ингредиент плюс»

Спецификация
Смесь мучная многокомпонентная  хлебопекарная
 «Росмикс лучок»

	



	Описание:
	Смесь для выпечки  лукового зернового хлеба с содержанием диетических пшеничных отрубей, гречневой муки, а также ржаной грубого помола.


	Состав:
	Мука из пшеничного зародыша, пшеничная крупа, отруби пшеничные диетические, сухие луковичные хлопья, мука ржаная грубого помола, ржаной солод, мука гречневая, хлопья овсяные, хлопья ячменные, семена подсолнечника.



	Свойства: 

	Внешний вид – крупнодисперсный порошок.
Вкус – нейтральный, мучной, со вкусом отдельных зерен и лука.
Запах – нейтральный, мучной, с запахом отдельных зерен и лука.
Массовая доля влаги  - 12 % +/- 2 %.


	Основная рецептура:







Параметры технологического процесса:
              
		Наименование сырья
	Дозировка, кг

	Пшеничная мука высшего или первого сорта
	20,0

	Смесь "Росмикс лучок"
	80,0

	Соль
	2,0

	Дрожжи прессованные
	4,0

	Вода
	62,0

	Итого
	168,0



Продолжительность замеса теста на 2-х скоростных машинах 2-6 минут, при обычном - 15 минут. Продолжительность брожения: 30-50 минут. При разделке придать любую форму. Продолжительность расстойки теста 40-60 минут. Время выпечки 25-30 минут при 2200С.



	Пищевая и энергетическая ценность 
(в 100 г.):
	- энергия
	1537
	кДж / 365 ккал

	
	- белок
	17,0
	г

	
	- углеводы
	56,8
	г

	
	- жиры
	7,1
	г

	
	
	
	

	Хранение:
	В закрытой упаковке в течение 6 месяцев при температуре не выше 25ºС и относительной влажности не более 70%.


	Упаковка:
	15 кг, бумажный мешок с полипропиленовым вкладышем.
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