ООО ТД «НТК»
г. Москва,  ул. Гостиничная,

                                                                                             дом 9, корп. 4, 

Тел. 8915 356 80 55 Елена
Глюкозный сироп Белгоглюк конфисери (Belgogluc conficerie)
очищенный и концентрированный водный раствор питательных сахаридов, полученных гидролизом пшеничного крахмала, характеризующийся высоким содержанием полисахаридов

Состав: глюкоза (декстроза) 17 %,  мальтоза  6 %,  мальтотриоза  13% , высшие сахара  57 %                                       

Пищевая ценность в 100 граммах продукта:

Белки: 0 г

Жиры: 0 г

Углеводы: 81 г

Содержание сухих веществ – 82,1-85,2                                            

Энергетическая ценность - 324 Ккал (1377 кДж)

Хранение: В сухом прохладном месте. Срок годности 12 месяцев.

Упаковка: пластиковые ведра, 7 кг, 15кг
Способ приготовления: готов к использованию

 Применение: 
Глюкозный сироп – это сладкая основа для выпечки и кондитерских изделий. Сироп глюкозы задерживает рекристаллизацию сахара и обеспечивает мягкость, свежесть и лучшую консервацию продуктам, предотвращая их от высыхания. Она позволяет увеличить срок годности продукта, делая его пластичным. Используется при изготовлении глазури для тортов, карамели. 
Физическое состояние: 

Глюкозный сироп представляет собой очищенный концентрированный водный раствор пищевых сахаридов, полученных гидролизом пшеничного крахмала.  Сироп глюкозы – это вязкая и сладкая жидкость прозрачная и бесцветная. 

Произведено в Бельгии, компанией «Белгосюк нв/са»

