	
	ООО «Ингредиент плюс»

Спецификация
Технологически вспомогательное средство
 «Росмикс закваска пшеничная»

	



	Описание:
	Смесь содержит пшеничную закваску, что позволяет получить ускоренным способом пшеничный хлеб обладающий ярким вкусом и ароматом, продлевает срок сохранения естественной свежести хлеба. Дозировка 3-10% к муке.


	Состав:
	Мука пшеничная первого сорта, пшеничная закваска, аскорбиновая кислота, ферменты.

	Свойства: 

	Внешний вид – смесь мучная.
Вкус – свойственный муке.
Запах – свойственный муке.
Массовая доля влаги  - 7 % +/- 2 %.


	Основная рецептура: 









Параметры технологического процесса:


	 
	Мука пшеничная в/с или 1сорта
	90

	ТВС "Росмикс закваска пшеничная"
	10

	Дрожжи прессованные
	2

	Соль
	2

	КПД «Росмикс для заморозки»
	1

	Вода холодная
	58

	Итого
	163



Продолжительность замеса теста 8 минут. Продолжительность брожения: 2 часа с одной обминкой. При разделке придать любую форму. Продолжительность расстойки теста 40-60 минут. Время выпечки 25-30 минут  при 2400С с понижением до 2000С.


	Пищевая и энергетическая ценность 
(в 100г):
	- энергия
	1279
	кДж / 305 ккал

	
	- белок
	11,8
	г

	
	- углеводы
	59,5
	г

	
	- жиры
	2,2
	г

	
	
	
	

	Хранение:
	В закрытой упаковке в течение 12 месяцев при температуре не выше 25ºС и относительной влажности не более 70%.


	Упаковка:
	15 кг, бумажный мешок с полипропиленовым вкладышем.
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