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Согласно {П

Производитель: ИП Халлач Сергей Игоревич
ту 9129-004-36819833-09

Щекларация о соответствии ЕАэС м RU д-RU.вя0l.в.16575 от 05.03.2018 г по 04.03.2023 п
Соответствует требованияп{ тр тС 021l20l|,TP тс 0221201l,TP тс 02gl20l2
способ прlIменения: полностью готов к употреблению. Предназttачен для оформления и украшения десертов,пирожных и тортов после выпечки. Перед употреблением рекомендуется встряхнуть.
Состав: сахар-песок, вода очищенная, патока, вишt{я, загустители (Е|442 крахмал, Е440 пектI,1}I, Е4 l5
ксантановая камедь), регулятоР кислотносТи (ЕЗЗ0 лиN{онная кислота), ароматизатор кВишня>,
краситель (Еl20кармин),консерванты(Е2O2сорбаткалия,Е2 l1бензоатнатрия)неболее о,lоh.
Органолепт[IческIIе показатели :

внешн_ий вид: однородная масса, имеющая высокую вязкость и глянцевую поверхность
l{BeT: бордовый
Rкус и аромаТ характерный для данного вида начлlнки, без Itосторонних привкусов и запахов.
Н ал tt ч и е постqро нн и х вцл цlечц й ц9 д9д уqкает9з:

Физико-химические показатели: - 
Токсичrlые элеп{епты:

Массовая доля сухих вешеств. о% не менее 60 Свинец. шtг/кц не более
Кислотность, рН не более0оЛее 3,6 

Жffi:#1г":ъ3:::"
Ртуть, мг/кц не более
М"коrоксипы: ас|lлатоксинВ1, мг/кц lte более
ГХЦГ и изомеры, сумма не более п,tгlкг

1ДДТ " 
его плетаболиты, не более мг/кг

] Микробиологические пчlаlатчп: ] Солержанце в 100 г продукта:
Патогенные, в т.ч. сальмонеллы, Белки

не допускается Жиры

Р|КП В 1,0г продукта не допускается Углеводы
КМАФАиМ, КОЕ/г не более 5*l0з
.Щрожlttи, КОЕ/г не более
Плесени, КоЕ/г не более
ПlIщевая , ,п.рiБirческая ценность: 230 ккал, 960 к!ж.
Срок годности и условия храrIения: l2 месяцев, Хранить при теi\4пературе от 0 до 25о С и относl.tтельной
влажности воздуха не выше 750%. После вскрытия использовать в течение 20 суток, при соблюден14и указа11ных
условlлй хранения.
Упаковка: картоннаЯ кqробка б кг (6 бутылок ло l кг) бутылка полиN,{ерная предназначена для фасования и
хранения пищевых продуктоЬ.
Масса нетто - б кц масса брутто- 6,4 кг
На паллете:
Контактные телефоны: 8 (8652) 950-120, 29-о2-01.
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