
Описание продукта
Агар-агар 1000, Valde

порошок, желирующая сила > 1000
в соответствии с регулируюlцим стандартом2012DЗ 1/СЕ от 09/03/20|2

Рекомендуемая дозировка:
Мармелад: 0,8 - l,З% в зависимости от рН и требуемой консистенции
Зефир: 0,8 - 1,0% в зависимости от рН и требуемой консистенции
Пти.tье молоко: 0.6 - 1,0% в зависимости от рН и требуемой консистенциl4
Пастила: 0,8 - l,|Yо в зависимости от,рН и требуемой консистенции

рекомендации;
мо}кно растворять вместе с сахаром
можно растворять при минимальном,соотношениtl воды к М 1.0 : l8:l
НЕ требует набухания в холодной воде. но проIlесс] набухания допустиN{

Характеристики
- высокая синергия с яичным альбуш,tином во взбитых продуктах
- хорошо работает при низких значениях рН
- очень высокая синергия с caxapoN1

- быстрая растворимость
- короткое время схватывания геля
- гlрозрачный гель

I_{BeT

Запах и вкус

влажность

Зольность

Нерастворимый остаток

Посторонние примеси

Крахмал и желатин

РН (10% суспензия)

Размер частиц

Растворимость

Прочность геля (г/см2)
(кипячение в теtIение 5 мин раствора с
минимальной концентрацией 1,59/o - метод Nikkan
kobe при 20"С)

Прочность геля с lo% лимонной кttслоты

ТеСТ VALENTI

Тест VALENTI с l% лимонной кислоты

Вязкость

Точка желирования

точка плавления

тяжельте металлы

Обшее число микроорганизмов на чашке

Плесень и дрожки

сальмонелла

Е-Коли

Порошок от белtlго до кре]\{ового цвета

Порошlок без вкуса и запаха

< 12.0%

< 3.0%

< 0.5%

< 1,0%

Не обнаруживается

5.0-7,5

80-140 меш

От средней до высокой

> 1000 при 20'С

Указывается > 900

Указывается > 2 з00

Указывается > 2 000

Между 20 и 40 cps

35,с - 40,с

в5,с - 95"с

< l0 ррm

< l0 000 ufс/гр

< l00 ufс/гр

Отсутствует

Отсутствует
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