
 
              Спецификация 
АО «Пуратос» Отдел R&D и QC Дата: 14/01/2018 

Отдел исследований, разработок и контроля 
качества 

 

 

Пуратос Москва: 142121, Россия, Московская область, город Подольск, улица Станционная, в 
районе деревни Северово дом 18. тел./факс: (495) 926 22 24 
Пуратос Санкт-Петербург: 196158, ул. Пулковская, д. 8, корп. 1, тел./факс: (812) 449 42 52      
Пуратос Новосибирск: 630119, ул. Петухова, 79, тел./факс: (383) 342 59 87 
Пуратос Самара: 443109, ул. Товарная, 7, тел./факс: (846) 207 99 05 
Пуратос Волгоград: 400005, ул. 7-я Гвардейская, 4а, оф. 214, тел/факс: (8442) 26 86 
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АЙСИНГ БЕЛАЯ 
 

1. Определение 
Глазурь кондитерская. 
 
2. Описание 
Однородная, непрозрачная  пастообразная масса белого цвета, обладающая сладким 
вкусом и лёгким ароматом ванили.  
 
3. Состав 
Пудра сахарная, сахар, вода питьевая, сироп глюкозный, загустители (Е406, Е415), 
ароматизатор, консервант - сорбат калия, регулятор кислотности – кислота лимонная,  
краситель (Е171). 
 
4. Область и способ применения  
Используется для глазирования и декора Берлинеров и Донатсов и др. кондитерских и 
хлебобулочных и изделий.  
 
Разогреть глазурь на водяной бане до температуры 45-60 ˚С. Нанести на изделие (кистью 
или непосредственно обмакивая изделие в глазурь).  Оставить на 10 минут для 
застывания. 
 
5. Пищевая и энергетическая  ценность в 100 г продукта 
 

Белки, г 0,0 

Жиры, г 0,0 

Углеводы, г 77,0 

Энергетическая ценность, ккал  308 

Энергетическая ценность, кДж 1290 

 
6. Физико – химические показатели 

 

Массовая доля сухих растворимых 
веществ, %, не менее 

72,0 

Активная кислотность 50% р-р, рН, в 
пределах 

 –  

Содержание сахарозы, %, не менее 50,0 

 
7. Упаковка 
Тара из полимерных материалов с герметичной пленкой, закрытая крышкой - 12,5 кг. 
 
8. Срок годности и условия хранения 
Cрок годности с даты изготовления 9 месяцев. Хранить в чистых, сухих, хорошо 
вентилируемых помещениях при температуре от 0°С до +20°С и относительной влажности 
воздуха не более 75%. Плотно закрывать ведро после каждого использования. 


