ООО «СОЛНЕЧНЫЙ КРУГ»

Юридический адрес: Россия, г. Челябинск,  пр. Ленина, д.17, офис 2.
Фактический адрес: Россия, Челябинская обл., Сосновский р-н., п. Полетаево, ул. Почтовая 32А
Тел./факс (351) 282-20-20, 247-99-72, 8-351-90-00-428, E-mail: sunkreis74@mail.ru
СПЕЦИФИКАЦИЯ ПРОДУКТА

Аджика восточная
Изготовлено в соответствии с ТУ 9162-001-75461500-12
	Производитель

ООО «Солнечный Круг»

	

	Состав
Вода питьевая, соль, специи - перец красный острый, чеснок, укроп, базилик, хмели-сунели, кориандр, консервант – сорбиновая кислота, регулятор кислотности - уксусная кислота.
	Хранение

Аджика должна хранится в сухих, чистых, затемненных помещениях в стеклянных банках  и полимерных и комбинированных материалах  при температуре от  0 до  + 25 С, при относительной влажности воздуха не более 75 %. в упаковке изготовителя не более 12 месяцев со дня изготовления. 

	Область применения

Применяется для реализации через розничную торговлю.


	Упаковка

 Стеклянная банка вместимостью не более 1,0дм3
Полимерная и комбинированная упаковка не более 3,0дм3

	Показатели безопасности

Содержание токсичных элементов, микотоксинов, пестицидов и радионуклидов не превышает допустимые уровни, установленные требованиями СанПиН 2.3.2.1078-01 п.п.1.6.6, 1.6.1,  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» 

Микробиологические показатели

По микробиологическим показателям соответствует требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01 п.п.1.6.6, 1.6.6.1,  ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»
	Физико-химические показатели

Массовая доля растворимых сухих веществ, %,  не менее

30%
Массовая доля титруемых кислот (в расчете на уксусную  кислоту),%, 

0,7-1,0
Массовая доля сорбиновой кислоты,  %, не более

0,05
Массовая доля минеральных примесей, %,  не более 

0,05
Посторонние примеси

Не допускаются


	
	

	Юридический статус

Соответствует требованиям: ТУ 9162-001-75461500-12, СанПиН 2.3.2.1078-01 п.п.1.6.6, 1.6.6.1, ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 029/2012 «О безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств», ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»

Протоколы испытаний: № 4133 от  19.06.2019г.,  Испытательный лабораторный центр филиал ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Челябинской области в с. Долгодеревенском», аттестат аккредитации № RA.RU.513538 
Декларация соответствия ЕАЭС№ RU Д-RU.ПР55.В.00251/19 срок действия с 13.09.2019г. по 12.09.2022г.



