ООО КОМПАНИЯ «СОДРУЖЕСТВО»
454085, г.Челябинск, ул. Проспект Ленина, д.2А; т/факс 8/351/ 200-33-01
E-mail: info@bgcommunity.ru          Сайт: www.bgcommunity.ru

Удостоверение качества № _____________
Смесь сухая для изготовления кондитерского взбивного крема 
« С нейтральным вкусом»

ТУ 9195-001-61275219-09

Дата выработки   _________________________________ номер партии _________________   
количество мест _______________________ вес нетто _______________________________

Качественные показатели

	№ п/п
	Наименование показателей
	Нормы по ТУ
9195-001-61275219-09
	Результат контроля

	1
	Внешний вид и консистенция
	Сухой порошок без ощутимых комочков и кристаллов сахара
	Соответствует

	2
	Цвет
	Белый белыйбе
	Соответствует

	3
	Вкус и запах
	Сладкий, без посторонних привкусов и запахов
	Соответствует

	4
	Массовая доля влаги, %
	Не более 4.0
	В пределах нормы

	5
	Массовая доля золы, нерастворимой в 10% соляной кислоте, % не более
	0.1
	В пределах нормы

	6
	КМАФАнМ, КОЕ/г, не более
	1*105
	В пределах нормы

	7
	Масса продукта в котором не допускается БГКП (колиформы)
	0,01
	В пределах нормы

	8
	Масса продукта в котором не допускается патогенные (в т.ч. сальмонеллы)
	25
	В пределах нормы

	9
	Дрожжи, КОЕ/г, не более
	500
	В пределах нормы

	10
	Плесени, КОЕ/г, не более
	500
	В пределах нормы


Продукт хранить в вентилируемых складских помещениях на поддонах при относительной влажности не более 75%.
 Температура хранения от 0º до 25ºС.
Упаковка: картонные коробки с полиэтиленовым пакетом массой нетто 5 или 10 кг.
Срок годности со дня изготовления 12 месяцев.
Декларация о соответствия ЕАЭС № RU Д- RU.АЯ14.В.09337
Срок действия с 19.12.2017 по 18.12.2022г
Заключение ОТК – партия соответствует ТУ 9195-001-61275219-09
           

Начальник     ОТК                                        Смолярова Н.А.    
ООО КОМПАНИЯ «СОДРУЖЕСТВО»
454085, г.Челябинск, ул. Проспект Ленина, д.2А; т/факс 8/351/ 200-33-01
E-mail: info@bgcommunity.ru          Сайт: www.bgcommunity.ru

Смесь сухая для изготовления кондитерского взбивного крема 
« С нейтральным вкусом»

ТУ 9195-001-61275219-09
СПЕЦИФИКАЦИЯ

Наименование продукта: смесь сухая (фонд) для изготовления кондитерских кремов на основе растительных сливок с нейтральным вкусом.

Область применения: предназначена для использования в кондитерской отрасли, для придания крему, на основе растительных сливок, нейтрального вкуса и аромата, а так же стабильности при разрезании в готовом изделии.

Состав: сахарная рафинадная пудра, подсластитель мальтодекстрин,  модифицированный крахмал Е1414, ванилин, стабилизатор каррагинан Е407а.

Технологическая рекомендация:
200 г – фонда смешать с
200 г – воды (15-20ºC), добавить
1000 г – взбитых растительных сливок, перемешать до однородной массы.

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г продукта:
Белки – 0,1 гр.
Жиры – 0,1 гр.
Углеводы –  95,6 гр.
Энергетическая ценность 383,7 ккал/ 1605,4 кДж

Органолептические показатели: 
Внешний вид и консистенция - сухой порошок без ощутимых комочков и кристаллов сахара
Цвет – белый.
Вкус и запах - сладкий, без посторонних привкусов и запахов.

Химико-физические показатели: Массовая доля влаги % не более 4;
Массовая доля золы, нерастворимой в 10% соляной кислоте, % не более 0.1;
Количество мезофильных аэробных и факультотивных анаэробных         микроорганизмов, КОЕ/г, не более 1*105;
Масса продукта в котором не допускается БГКП (колиформы) 0,01;
Масса продукта в котором не допускается патогенные (в т.ч. сальмонеллы) 25;
Дрожжи, КОЕ/г, не более 500;
Плесени, КОЕ/г, не более 500.

Упаковка и хранение:
Продукт упакован в картонные коробки с полиэтиленовым пакетом массой нетто 10 кг. Хранить в вентилируемых складских помещениях на поддонах при относительной влажности не более 75%. 
Температура хранения от 0º до 25ºС. 
Срок годности со дня изготовления 12 месяцев.

Декларация о соответствия ЕАЭС № RU Д- RU.АЯ14.В.09337
Срок действия с 19.12.2017 по 18.12.2022г
