	
		ООО «Ингредиент плюс»	

Спецификация
Смесь мучная многокомпонентная  хлебопекарная
 «Росмикс борщ»

	







	Описание:
	Смесь для выпечки ярких и насыщенных вкусом и ароматом хлебобулочных изделий. Сочетание овощей, пряностей и ржано-пшеничной закваски напомнит о настоящем борще!


	Состав:
	Хлопья картофельные, мука пшеничная первый сорт, свекла сушеная (порошок), свекла (кусочки), морковь, клейковина пшеничная, ржаная мука обдирная, капуста сушеная, томатный порошок, ржано-пшеничная закваска, лук сушеный белый, чеснок, петрушка сушеная, укроп сушеный.



	Свойства: 

	Внешний вид – мучная смесь с включениями сухих овощей и т.д.
Вкус – нейтральный, мучной, со вкусом овощей.
Запах – нейтральный, без постороннего.
Консистенция - порошкообразная, с включением сухих овощей и трав.
Массовая доля влаги  - 12 % +/- 2 %.



	Основная рецептура: 








Параметры технологического процесса:


     
		Мука пшеничная в/с
	70

	Смесь "Росмикс борщ"
	30

	Соль
	1,5

	Дрожжи прессованные
	4

	Масло растительное
	3,5

	Вода
	58

	Итого
	167




Продолжительность замеса теста на 2-х скоростных машинах 2-6 минут, при обычном - 15 минут. Продолжительность брожения: 30-50 минут. При разделке придать любую форму. Продолжительность расстойки теста 40-60 минут. Время выпечки 25-30 минут при 2000С.

 

	Пищевая и энергетическая ценность 
(в 100г):
	- энергия
	1393
	кДж / 332 ккал

	
	- белок
	14,34
	г

	
	- углеводы
	64,2
	г

	
	- жиры
	1,74
	г

	
	
	
	

	Хранение:
	В закрытой упаковке в течение 6 месяцев при температуре не выше 25ºС и относительной влажности не более 70%.


	Упаковка:
	15 кг, бумажный мешок с полипропиленовым вкладышем.

	Изготовитель:
	ООО «Ингредиент плюс», Россия.



