
Индивидуальный предприниматель 

Смирнов Константин Юрьевич
 ОГРН 318774600102652
Юридический адрес: 108810, г. Москва, пос.Марушкинское, дер.Крёкшино, ул. Запрудная, д.102 

Адрес производства : 108823,  г.Москва, пос.Рязановское, Рязановское шоссе, домовладение 12, стр.1
ИНН   773123705017
СПЕЦИФИКАЦИЯ 
«БАРХАТ» 
загуститель для приготовления различных кондитерских и гастрономических начинок 

  ТУ 10.61.24-002-0126352801-2019 Соответствует требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011
Способ применения: Для приготовления плодово-ягодная начинки хорошо смешать 100-200 г загустителя с 300-600 г сахара. Полученную смесь всыпать в 1000 г сока, компота, или воды, оставить на 10-15 минут. Добавить основу для начинки (ягоды) – 300-600 г. Дозировка загустителя 9-15% к массе жидкости (зависит от требуемой термостабильности начинки). Повышение дозировки загустителя увеличивает термостойкость начинки. 
Для приготовления творожной (молочной) начинки количество сахара следует снизить до 300 г. Полученную смесь всыпать в 1000 г воды, оставить на 10-15 минут. Добавить 2000-3000 г творога. Дозировка загустителя 9-15% к массе жидкости (зависит от требуемой термостабильности начинки).
Для мясной начинки сахар исключается. Хорошо смешать 100-200г загустителя с 1000 г воды. Добавить основу для начинки (фарш) – 3000-5000 г. Дозировка загустителя 9-15% к массе жидкости (зависит от требуемой термостабильности начинки). Преимущество применения загустителя – увеличение выхода начинки.

  Состав: модифицированный крахмал Е1422, мальтодекстрин Е459 (стабилизатор), декстроза, альгинат натрия Е401 (гелеобразователь), пирофосфат натрия Е450 (уплотнитель). 

Органолептические показатели:
Внешний вид: белый кристаллический порошок.
Вкус: слегка сладковатый
Аромат: нейтральный 

Наличие посторонних включений не допускается.

Зараженность и загрязненность вредителями не допускается.

	Физико-химические показатели:
	Содержание тяжелых  металлов:

	Массовая доля влаги, % не более                           15

Массовая доля   металломагнитных   

примесей мг/1 кг не более                  не допускаются
	Свинец, не более                                  0,5 мг/кг
Мышьяк, не более                                0,2 мг/кг
Кадмий, не более                                  0,1 мг/кг

Ртуть, не более                                 0,03 мг/кг

	Микробиологическая  спецификация:
	Содержание в 100 г продукта:

	БГКП в 0,01г                        не допускаются
КМАФАиМ                          не более 5*104 КОЕ /г    

Плесени КОЕ/г                     100
	Белки                                     0,3 г

Жиры                                     0 г

Углеводы                              90 г



Энергетическая ценность (калорийность) на 100 г -   1870 кДж  (440 кКал)  

СРОК ГОДНОСТИ И УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ:  12 месяцев  в сухом прохладном месте при температуре не выше 25º С и относительной влажности воздуха не более 75%.
УПАКОВКА: мешок 15 кг; 5 кг
Контактные телефоны: (498) 500 17 23
Главный технолог                           ______________________________________     /Анисин А.В./                                                                              

