	
	                                 ООО «Ингредиент плюс»

Спецификация
Смесь мучная многокомпонентная  хлебопекарная
«Росмикс шпинатная»

	







	Описание:
	Смесь для приготовления полезного яркого шпинатного хлеба.


	Состав:
	Шпинат сушеный (порошок), хлопья картофельные, мука пшеничная, соль поваренная пищевая, клейковина пшеничная, молоко сухое цельное, закваска пшеничная,  лук сушеный резаный, петрушка сушеная, укроп сушеный, антиокислитель аскорбиновая кислота, ферменты (альфа-амилаза, гемицеллюлаза).


	Свойства: 

	Внешний вид – мучная смесь светло-зеленого цвета.
Вкус – нейтральный, мучной, со вкусом шпината.
Запах – нейтральный, без постороннего.
Консистенция - порошкообразная.
Массовая доля влаги  - 12 % +/- 2 %.


	Основная рецептура: 







Параметры технологического процесса:
		Наименование сырья
	Дозировка, кг

	Смесь "Росмикс шпинатная"
	30,0

	Мука пшеничная высшего или 1с
	70,0

	Дрожжи хлебопекарные прессованные
	4,0

	Масло растительное
	3,5

	Вода
	60,0



Продолжительность замеса теста на 2-х скоростных машинах 2-6 минут, при обычном - 15 минут. Продолжительность брожения: 30-50 минут. При разделке придать любую форму. Продолжительность расстойки теста 40-60 минут. Время выпечки 25-30 минут при 2200С.


	Пищевая и энергетическая ценность 
(в 100г):
	- энергия
	1267
	кДж / 308 ккал

	
	- белок
	12,2
	г

	
	- углеводы
	60,0
	г

	
	- жиры
	2,3
	г

	

	Хранение:
	В закрытой упаковке в течение 6 месяцев при температуре не выше 25ºС и относительной влажности не более 70%.

	Упаковка:
	15 кг, бумажный мешок с полипропиленовым вкладышем.


	Изготовитель:
	[bookmark: _GoBack]ООО «Ингредиент плюс», Россия.



